
Bestilling og justering av antal 

 Individuelle tilpasningar ved matintoleransar/allergi avtalast på  

førehand. Opp- og nedjustering av tal personar kan skje inntil kl. 12.00 dagen 

før gjennomføring. Oppjustering e�er de�e tidspunktet går på forespørsel.

Ved nedjustering e�er de�e tidspunktet blir ein belasta for opprinnelig bestilling .

Bestilling på forespørsel minimum 10 dagar før gjennomføring av selskap

Prisane forutset at alle i selskapet vel same meny.

Minimum antal: 10 personar

Bestilling på forespørsel

Telefon: 57 66 58 00 eller send post@klingenberghotel.no

Meny
SELSKAP

2 0 2 4



FORRETT

Peppersteikt hummerhaler 205,-
Blomkålkrem, mangochutney, koksa vårløk og krabbebisque 
Inneheld: skalldyr og melk
.........................................................................................................................................................................

Fermentert gulrotsuppe  165,- 
Persilleolje og andeconfit 
Inneheld: melk og selleri
.........................................................................................................................................................................

Omnsbakt kveite 175,-
Potetkrem, chorizo og glasert boretaneløk 
Inneheld: fisk og melk
.........................................................................................................................................................................

Hjorteterrin 185,-
Solbær- og rødvinstrekt persillerot, gulrot, ty�ebær og rømme 
Inneheld: melk og selleri
.........................................................................................................................................................................

HOVEDRETT

Hellebarn 475,-
Kaperskrem, østerssopp, pastinakk- og mandelpotetriso�o og piggvardemi 
Inneheld: : fisk og melk
.........................................................................................................................................................................

Hjorterullade med kalvefarse  475,- 
Steikt kalvebrissel, konsentrert druesaus, rotgrønnsakterrin, 
rødvinsglasert boretaneløk og steikt kongeøsters 
Inneheld: melk og selleri
.........................................................................................................................................................................

Andebryst glasert i honning og anis 455,-
Steikt rødkål med urter, tomatconfit og potetkake med trøffel 
Inneheld: melk og egg
.........................................................................................................................................................................

Indrefilet okse med svart kvitløk  465,-
Delikatesseløk, steikt pak choi, saltbakt gulrot og rødvinsdemi 
Inneheld: melk
.........................................................................................................................................................................

Klingenberg Spesial*   450,- / 550,-
Béarnaisegratinert ytrefilèt av okse i fløytesaus, sopp, sølvløk og paprika.
Serverast med salat, dressing, pommes frites og kokte poteter.  
Inneheld: melk og egg
.........................................................................................................................................................................

* 1.gang servering 200gr kjøt / 2.gang servering 300gr kjøt

DESSERT

Hotellets vaniljeis marmorert m/bringebærsorbet  165,-
Eplechutney og konjakktrøffel  Inneheld: melk og egg
.........................................................................................................................................................................

Crème Brulée  165,-
Bringebærsorbet og appelsin  Inneheld: melk og egg
.........................................................................................................................................................................

Sjokoladeganache med smak av hylleblomst  165,-
Pasjonsfruktmousse  Inneheld: melk, egg og spor av nø�er
.........................................................................................................................................................................

Fjellbjørksorbet  175,-
Drenka med akevi� og bjørkesirup. Pærekrem med molter  Inneheld: melk og egg 
.........................................................................................................................................................................

Milde Måne  165,-
Vaniljeis, lune bjørnebær, krem og eggelikør  Inneheld: melk, egg og sulfi� 
.........................................................................................................................................................................

Selskapsmeny 


